TERRAZZE DELL'ETNA

Nome: Cirneco
Classificazione: Rosso Etna DOC

Varieta: 100% Nerello Mascalese

Zona di produzione: Comune di Randazzo (CT),
versante nord ovest dell’Etna, Contrada Calderara
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Altitude: 550 metri s.l.m.

Eta media dei vigneti: vigne antiche di eta superiore ai 60
anni con la presenza di alcuni esemplari prefillossera

Sistema di allevamento: Alberello etneo
Densita di impianto: 8000 piante per ettaro

Tipologia del terreno: vulcanivo ricco di scheletro.
Terreno scuro nato dalla disgregazione di
antiche colate laviche provenienti dal vulcano

Resa per ettaro: 4000 chili per ettaro
(circa mezzo chilo per pianta)

Epoca di vendemmia: seconda decade di ottobre

Vinificazione: resa in mosto del 50%,
fermentazione con intensa macerazione
delle bucce per un minimo di 40 giorni
IERRAZZE DELL ETNA
Invecchiamento: 24 mesi in tonneaux con svolgimento
spontaneo della fermentazione malolattica, successivo
afinamento in bottiglia fino al raggiungimento della
CIRNECO massima espressione del vino e del territorio

Alcool: 14,5%

ETNA
~ Denominazione di Origine Controllata PH: 3,58

Acidita totale: 5 g/l




